


SNELLE HAPE

Verkrijgbaar buiten de openingsuren van het restaurant

“Lucien” chips

Blokjes halfgerijpte Gouda, mosterd op grootmoeders wijze, selderijzout 79

|EE

Huisgemaakte mix van ltaliaanse olijven
“Cacciatore” salami 150g
Witte pens van Jean, mosterd op grootmoeders wijze 31°

Vintage sardines “La Belle-lloise”, citroen, pane carasau'#

OM TE DELEN

Verkrijgbaar tijdens de openingsuren van het restaurant

Aperoplank, droge worst, Nocellara-olijven, halfgerijpte Gouda 7
Mediterrane plank, fijne vileeswaren van “Salamone”, kazen van “Bella Vita", antipasti 7
‘ Kazen van “Un peu de tout”, chutney van het moment, zuurdesembrood "7

Fritto misto plank,
inktvis, kleine pijlinktvis, scampi’'s, mini kroketten, Padronpepers, Suppli 12341014

T

250 €
8 €
5€
10€
7€
12€

12€
29€
16 €

35€




VOORGERECHTEN

' Velouté van rode puntpaprika, Stracciatella, knoflookchips 7

' Gegratineerde ravioli met Beaufort en walnoten uit de Dauphing, gestoofde spinazie "°

Zalmgravlax met rode biet,

kruidenhummus, radijsjes, gekonfijte citroen en gepofte quinoa 48"

Gerookte Holstein carpaccio,

tonnatosaus, gele Datterini tomaten, Parmezaan, rucola met balsamic 347
Arancini met 'nduja en Taleggio, tomatensalsa, rucola 37

Geroosterde garnalen met knoflook, peterselie, citroen en ansjovis 247

HOOFDGERECHTEN

Filet mignon van Aubrac, salade van groene boontjes, saus naar keuze, frieten gebakken in rundsvet 37

Saus naar keuze : Peper-cognac, Bearnaise, Gorgonzola, Archiduc

Tagliata van Berugi rundvlees, Kasper saus, Frigitello pepers, rucola, Parmezaan,

Taggiasche olijven, geserveerd met frietjes of pasta ”

Salers runderburger, “peper & zout” bun,

Emmental, gekaramelliseerde ui, pepermayonaise, augurken, geserveerd met frietjes en salade 37100

Schiacciata, gehaktballetjes, tomatensaus en Fior di Latte, gegrilde groenten 7

Risotto met geroosterde gamba’s, Datterini tomaten, 'nduja, beurre blanc en kruidensalade 27

Vangst van de dag met kreeftensaus, champignonfricassee, verse spinazie, Puntalette risotto 47

' Lasagne van butternut en prei, Gorgonzola, Fior di Latte, Parmezaancréme 37

Gehaktballetjes van Jean in tomaat-basilicumsaus,
romige polenta met Parmezaan, gremolata '371°

Krokante kipfilet “Caesar stijl”, little gem sla, Parmezaan, ansjovis, crostini #4710

' Aubergine alla Milanese, gerookte Provola, tomatencoulis, pappardelle 37

BIJGERECHTEN

Gemengde salade
Seizoensgroenten
Frietjes (supplement)

Saus (supplement)

Je kunt vragen om een veganistisch alternatief.

16 €

18 €

22 €

22€

18 €

22 €

34 €

32€

24 €

22 €
26 €
34 €
24 €

24 €
24 €
22 €

5€
5€
5€
3€




NAGERECHTEN

Trou normand of Colonel of Trou Gascon

Bevroren sabayon met Don Papa rum, kattentongen '37

Pistache creme bralée van “L'atelier de Nicolas” 37

Huisgemaakte chocoladefondant, Cointreau slagroom, citrussalade 37
Gepocheerde peren en appels, kaneelijs, gepofte rijst 37

Dame Blanche met vanille-ijs van “L'atelier de Nicolas”,
chocoladesaus met tonkaboon, mascarponecreme 37

Kazen van “Un peu de tout”, chutney van het moment'?

KINDERMENU

Calamares a la romaine, tartaarsaus #194
¥/ Huisgemaakte kaaskroket '*7
' Pasta met tomatensaus, Parmezaan 37

Gehaktbal in tomatensaus, frieten '31©
|Js en sorbet (2 bollen) 37

Fruitsalade

¥a

7€
12€
12€
12€
10€

n€
16 €

8€

8 €

9€

12€
5€
8 €

123 De lijst met allergenen in onze gerechten vindt u op de achterkant van de menukaart. Aarzel niet om contact op te nemen met een lid van het MAH.team voor meer informatie.



MENU VOOR 45€*

VOORGERECHTEN

¥ Velouté van rode puntpaprika, Stracciatella, knoflookchips 7
Arancini met 'nduja en Taleggio, tomatensalsa, rucola '*”

Zalmgravlax met rode biet, kruidenhummus, radijsjes, gekonfijte citroen en gepofte quinoa “&"

HOOFDGERECHTEN

' Lasagne van butternut en prei, Gorgonzola, Fior di Latte, Parmezaancréme 37
Risotto met geroosterde gamba’s, Datterini tomaten, 'nduja, beurre blanc en kruidensalade 27

Gehaktballetjes van Jean in tomaat-basilicumsaus, romige polenta met Parmezaan, gremolata *71°

NAGERECHTEN

Trou normand of Colonel of Trou Gascon
Gepocheerde peren en appels, kaneelijs, gepofte rijst 37

Dame Blanche met vanille-ijs van “L'atelier de Nicolas”,
chocoladesaus met tonkaboon, mascarponecreme 37

* Het menu staat vast en kan niet worden gewijzigd.




ONZE MAH.green LEVERANCIERS

We weten heel goed dat we voor onze dieren en onze planeet moeten zorgen. Het was dus vanzelfsprekend
voor ons om te werken met producenten die onze waarden van duurzaam engagement delen, ver van de
massaproductie maar dicht bij onze filosofie en onze keuken.

’ Vegetarische gerechten

LIJST VAN ALLERGENEN

AN 4 ® . |,

1 GLUTEN 2 SCHAALDIEREN % EIEREN 4 VIS 5 PINDA'’S & SOJABONEN 7 MELK 4 NOTEN 9 SELDERIJ 10 MOSTERD
%.
' .
11 SESAMZAADIJES 12 ZWAVELDIOXIDE 1% LUPINEN 14 WEEKDIEREN

EN SULFIETEN




