ENTREES

¥/ Carpaccio de légumes printaniers, creme de Feta

Gazpacho d'asperges, crevettes grises, mimosa d'ceufs

Fines tranches de bavette de boeuf,

condiment artichaut, pignons de pin et citron confit

PLATS

¢ Lasagne d'aubergines et Pecorino Romano, creme de Parmesan
Saumon norvégien roti, Iégumes de saison, Béarnaise

Volaille fermiére en basse température, waterzooi de légumes de saison

DESSERTS

Tartelette aux fraises, sorbet fraise

Moelleux au chocolat maison, glace vanille

o

MENU A 45€ PAR PERSONNE

' Plat végétarien



